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La relacién entre vino y comida se puede realizar por contraste o
afinidad de sabores.

Aqui le mostramos unas pequeiias recomendaciones, aunque el
gusto es personal y la experiencia son la mejor recomendacion que nos
podemos hacer.

( (‘Ribeiro, Chacoli, La  “Pescados Blancos a la
- Ligeros Mancha, Rias Plancha,
Baixas (‘El Selnes))  Crusticeos Cocidos

(‘Rias Baixas.,
Blancos < - Con Cuerpo  “Penedes, Valdeorras,
Rueda, Rosal)

Moluscos de Concha,
Moluscos a la “Plancha

.. Pescados /| Mariscos
(Somontano. Rioja.

- De Madera “Fuertes.,
\ Costers del Segre) Pollo. Ternera
B Pescado Azul, Arroces.
“Rosados (‘Navarra, ‘Rioja. Cigales, “Penedes) Pasta. Cerdo. Pollo
(
(Rioja, Valdeorras, Cordero, i
: e . Carnes Gelatinosas,
- Jovenes “Ribeiro, Ribera, Yo 4 -
Alicante) ({quesos(Re 2 Cuz'aaon
Tintos < otes ‘Regionales
P Carne ‘Roja.
- Maduros ({Rl,o/ a. Ribera. Caza Mayor o Pluma
“Priorato, Toro)
L Quesos Curados

Aperitivos, Canapés,
Espumosos (Cava) “Pescados, Mariscos
Carnes Blancas

“Finos y g ) Salazones, Frituras, Jamén
Manzanillas (Jerez. Montilla - Moriles) Yy Lomo Ibérico

Vinos Oulees (Toro. “Valencia, “‘Navarra) “Fruta, Foie, Queso Azul
Blancos

P.X y Olorosos  (Jerez. Milaga. Montilla - Moriles)  Quesos. Oulces, Helados
(- Champanadas “Postres

Sidras < = De Mesa Aperitivos

_ — Oenominacion de Origen (Natural)  Quesos (Todos)



Denominacion/Afio | 94 | 95 | 96 | 97 | 98 | 99 | 00 | 01 | 02 | 03 | 04 | 05 | 06 | O7 | 08
Alella MB|MB|MB| E | E |MB| E | E | B |[MB|MB| E |MB|MB | MB
Alicante B B B B |[MB|MB|MB|MB| B B |[MB|MB| E |MB|E
Bierzo MB| B |[MB| B | B B |MB|MB| B B |[MB| E |MB| E | MB
Campo de Borja B|B|B|B|B|B|E|MB|/MB|B |B|E B
Carifiena B B |MB| R | E B |MB| E B B E - E | MB
Cava B B |MB| B |[MB|MB| E |MB| B B | B |MB| E | E | E
Cigales B B B B |[MB|MB|MB|MB|MB| E |[MB|MB|MB| - | MB
Costers del Segre |[MB| E |[MB|MB|MB|MB|MB|MB| - |MB| E - MB
AmpurdaC.Brava | R |[MB|MB| R | E |[MB|MB|MB| B |[MB|MB| E E | MB
Jumilla MB| B |[MB| B |[MB|MB|MB| B - |MB| E | MB B | MB
La Mancha MB| B |[MB|MB| E |[MB|MB|MB| B |[MB| E |[MB|MB| E | MB
Malaga B |B B |B B |B B |MB| B |[MB|MB| - - B
Montilla - Moriles | MB | R B B E E E B [MB|MB|MB| - - | MB
Navarra MB| E ([MB| B |[MB|MB|MB| E |MB| B | E | E MB | MB
Penedes MB|MB|MB|MB| E |[MB|MB|MB| E |[MB| - |MB|MB |MB | MB
Priorato MB| E ([MB| B | E |[MB| B E |[MB|MB| E | E - -
Rias Baixas B B |MB|MB| B B B E B |MB| - E E B
Ribeira Sacra - - B B [MB|MB| E - | MB| - - |MB | MB | MB | MB
Ribeiro MB | B B B |[MB|MB| E |[MB|MB| - |[MB| - |[MB|MB| E
Ribera del Duero | MB | E E B |MB| E |MB| E B |[MB| E |[MB| B |MB | MB
Ribera d Guadiana - |B B B B MB|MB|MB|MB| B B | MB | MB | MB
Rioja E E |MB| B |MB| B B E B B E E | MB | MB | MB
Rueda MB| B |[MB| B |MB|MB| R B B |MB|MB|MB|MB|MB|MB
Somontano MB| E |MB| B E |[MB|MB| E |MB|MB|MB| E E E | MB
Tarragona B|R|MB| B |MB|MB|MB|MB| B |[MB| B |MB|MB| E
Terra Alta MB|MB| E |[MB| E | B | E | E | B |MB|MB| B |MB|MB| B
Toro MB|MB|MB| E |MB| E |MB| E B E E E |MB|MB| E
Utiel - Requena MB| B |[MB| B |[MB|MB| B | E | B | B |B|E | E |[MB|B
Valdepenas B |MB| B | B |MB| B |MB|MB|MB|MB| E |MB|MB|MB| E
Valencia MB| B |[MB| B B |[MB| E |MB| B |[MB|MB| E MB | MB
Vinos de Madrid |MB |MB | B B |MB|MB|MB| E B |MB|MB| - MB | B
Valdeorras MB | B B E B |[MB|MB| E B E - |MB|MB| - |MB
D...... Deficiente
R... Regular
B..... Buena
MB... Muy Buena
E..... Excelente
Definicion de Vinos Temperatura Ideal
de Servicio de los Vinos

Jovenes Un maximo de 2 afios. Blancos Secos 6a8°C

Frescos y Aromaticos Blancos Dulces o Semi 4a6°C

Rosados 8al0°C

Crianzas Vinos de 3 afos. Tintos Jovenes 13a14°C

Envejecimiento en Barricay Tintos Crianzay Reserva | 18a20°C

2 afios en Botella Finos 8alld°C
Reservas Vinos de 5 afios. Olorosos y Amontillado 18°C

Envejecimiento en Barricay Espumosos Secos 6ag°C

3 afos de Botella Espumosos Dulces 4a6°C
Grandes Vinos de 6 anos.
Reservas Envejecimiento de 3 afios en

Barrica y de 3 en Botella.




Blancos

D.O Ribeiro:

Virias Reloreda PBodega Campante 75cl. 9,74

Treixadura, Torrontés y Godello

D.O Rias Baixas:

Vionta Podega Comencial @ula 75 cl. % 08
100% Albarifio
Gevias CGauda Podega Cevias Cauda 75 cl. 3,37

70% Albarifio, 20% Loureira, 10% Caifio Blanca

Morgadio Podega Morgadio 75 cl. 7,23

100% Albarifio

Fillaboa %odegw Fillaboa 75 cl. 13,40
100% Albarifio
Camidio do Rei Podega PBouza do Reis 75 cl. 0z

100% Albarifio
D.O Valdeorras:

C@m}tim %odegw la %afzadw 75 cl. 16,05

100% Godello
D.O Rueda:

Vida ‘Wlm;o/y %odeqa/ Cyaeym/ 75 cl. 10,80

100% Verdejo
D.O Somontano:

Enate 2,3,4 Vidiedos y Cv. Deb Alto Avagén 75 cl. 81

100% Chardonnay
Vino de Tierra de Cadiz:

Dadadillo Podega PBarbadillo 75 cl. 772
100% Palomino fino
Asturias (Tierra de Cangas)

966906/ Podega Pesgos 75 cl 972

50% Albarin blanco,50%Albilla

PRECIOS IVA INCLUIDO



Covas

DBut Natuve  Podegas De Can Feixes S.L 75cl. 3,37

50% Parellada, 25% Macabeo, 25% Chardonnay

75&110%14»& Podega Dunve Camps 75cl. 2(60

Kesewa Familia
30% Macabeo, 30% Xarel —lo, 35% Parellada
HAvia PBut Vature Podega Sequnas Viudas 75cl. zzz

60% Macabeo, 20% Xarel — lo, 20% Parellada

Recarvedo PBut Natuve Podega Mata Casanovas 75 cl. 24,03

40% Macabeo, 30% Xarel - lo y 30% Parellada

Kecaredo Kasado %odeqwmm%/smm 75cl. 24 08
DB ut Natuwwe

50% Monastrell y 50% Pinot

Cus D. S Podega Freinenet 75cl. Bz
Doyt Vatwe

40% Macabeo, 30% Xarel - lo y 30% Parellada

gA@WM

Mot Chandén Podegas Mot Chandén 75 cl. 4 0%

Sidras

Champanada:

Gxtra el <@cu,twwx Podega El Eaitera 75cl. 6,43
Natural:

Fonciello PLlagan Fonciells sl 240

(En los comedores no se escancia)



D.O Navarra:

Sardasol

100% Garnacha

D.O.Ca Rioja:

Valdemar

100% Garnacha

D.O Somontano:
Enate
100% Cabernet Sauvignon

Mesa:

Posiascal

Aguja

Tierra de Ledn:

Castiblo do Valmadnigal

100% Prieto Picudo

D.O.Ca Rioja:

Vealdemar

100% Tempranillo

D.O Ribera del Duero:

Margues de Velilla

100% Tinta del Pais

D.O Valdeorras:

Alan de Val

100% Mencia,

Fosados

Podega Vingen PBlanca
Podega “Valdemar
Podega Enate

Podega Parcels

CV.,KCVK l. g

TiviAos yo’vmw

Podega Valdemar

PBodega Alan de Val

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

g,6%4

5,58

nze

g,

g,

8,58

972

(0,60



D.O.C Douro (Portugal):

Maritavora

9. ﬁum/tw Da Maritavora

50% Tinta roriz, 50%Touriga franca

D.O.C Saint Riglas de Bonagueil (Francia):

HLes Pevuches

100% Cabernet Sauvignon
Australia:

Riddock
50% Cabernet, 50% Shiraz
D.O.C Dolceto D’Alba (Italia):

F

100% Treiso

Asturias (Tierra de Cangas):

Pesgos

D. Domaine de la Cotelleraio

Podega Fontanalreda

VMW

Podega del Varcea

Mecia, Carrasquin, Albarin negro y Verdejo tinto

Mesa:
Candidato

Seleccion

TivHos Pedia Mﬂ

D.O Ribera del Duero:

Pugo de los Capellanes FodegaP. do los Capellanes

100% Tinta del Pais
100% Tinta del Pais

D.O Bierzo:

100% Mecia
D.O La Mancha:

100% Syrah

WBodega Felirs Callejo

%odegwM HAlbad

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

(722

3,4

5,97

(6,20

(0,24

6,05

3,62

or

(R 74

70



TiriAos gmamga«

D.O Costers del Segre:
HAbadia de Raimat Podega Raimat

50% Cabernet Sauvignon, 50% Tempranillo

D.O Ribera del Duero:

100% Tinta del Pais
&(wuaqw Podega HAvuaga Navavio

90% Tinto Fino, 10% Cabernet Sauvignon

WMarguiss do Velilla  PBodega Marguss de Velitla

100% Tinta del Pais

100% Tinta del Pais

PBodega Felie Callejo
100% Tinta del Pais
100% Tinta del Pais

100% Tinta Fina

100% Tinta Fina

90% Tinta del Pais, 5% Merlot, 5%Cabernet Sauvignon
D.O Toro:

100% Tinta de Toro

Dominio de Valbde la  PBodegas Palacio de los
Casa 9wn/tmwy/q/ictom

100% Tinta de Toro

D.O Priorato:
Modanda Podegas y Viredos de Dthaca
60% Garnacha, 40% Cabernet Sauvignon

70% Garnacha, 30% Cabernet Sauvignon

D.O Somontano:

Enate Podega Enate

60% Tempranillo, 30% Cabernet Sauvignon

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

37,5¢cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

10,80

20,52
20,52
L,66
7,47
5,66
225
7,05

20,52

0,26

(A7

7,62

39,76

23,76

4,04



D.O Navarra:

Palacio de Ctazw PBodega Seriorio de Gtamw

100% Tempranillo

D.O Bierzo:

Mencia

D.O Jumilla:

Tempranillo, Monastrell, Cabernet Sauvignon

D.0O.Ca Rioja:

Conde de “Valdemar Podega “Valdemar

85% Tempranillo, 15% Mazuelo

Conde de Valdemar Podegas Valdemar

85% Tempranillo, 15% Mazuelo

70% Tempranillo, 20% Garnacha, 10% Mazuelo y Graciano

Tempranillo
Mangués de Chiceres Podega Marguss de Ciceres

85% Tempranillo, 15% Graciano y Garnacha

Vi Alberdi Bodega La Rioja Alta
80% Tempranillo, 20% Garnacha

Vira Alberdi Podega La Ricja Aliw
100% Tempranillo

Solabal Podega Solabal
100% Tempranillo

Solabal Podega Solabal
100% Tempranillo

100% Tempranillo

100% Tempranillo

100% Tempranillo

100% Tempranillo
PBodega Muga

70% Tempranillo, 20% Garnacha, 10% Mazuelo y Graciano

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75cl.

15L.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

37,5cl.

75 cl.

15L.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

37,5cl.

g,6%

(3,47

252

10,80
2(,60
7,55
7,22
(E,63
6,07
753
0,50
2,60
0,50
50
7,65
10,26

795



TivAos Ceserva

D.O Penedes:

Kens Parkiev 97 Podega Renss Bardiev

50% Tempranillo, 50% Cabernet Sauvignon

Mas D’ HAvanyé 00 Podegas Seguras Viudas

100% Tempranillo

D.O Costers del Segre:

Raimat 98 WBodega Raimat

100% Cabernet Sauvignon

D.O Somontano:

Enate 98 %odega/ BEnate

100% Cabernet Sauvignon

D.O Ribera del Duero:

Veldubon 04 Podega “Valdubon

100% Tinta del Pais

Margués de Velilla ‘97 FBodega Erandes PBodegas

100% Tinta del Pais

D.O Cigales:

Musevm Keal ‘02 %odega/ Finca Musevm

100% Tinta Fina

D.O.Ca Rioja:

Conde de Valdemar ‘01  PBodega Valdemar

80% Tempranillo, 20% De Mazuelo

Finca Valpiedra ‘05 PBodega Finca Valpicdra

90% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon, 5% Mazuelo

Lealtanza 01 Podegw Altanza

100% Tempranillo

Solagiien 02 WBodega C. delo Bastilla

100% Tempranillo

Baréndo Chirel 01 ~ PBodega Marguis de Riscal

60% Tempranillo, 40% Graciano y Mazuelo

Roda 03 Podega Koda
70% Tempranillo, 30% Garnacha
Muwwsa ‘03 Podega Muwwa

85% Tempranillo, 15% Graciano

Tempranillo

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

2,40

L,66

6,74

20,52

232l

2z 65

4,00

7,23
24,54
9,38

7,23
53,53
25,08
(5,36

20,52



Vidia HAvdanza ‘00 PBodega Vida Asdanza 25,92

75 cl.
80% Tempranillo, 20% Garnacha
Vidia Arana 98 Podega La Ricja Altw 75c. 2865
70% Tempranillo, 30% Graciano
Viriw Hvana ‘98 Podega La Rioja Altw ar5c. (3,90

70% Tempranillo, 30% Graciano

Marguss do Waiota 02 PBodegw Marguss de Wunieta ¢ 20,92

50% Tempranillo, 25% Mazuelo, 25% Graciano

Via Pomal 01 Podega 75cl. .26
100% Tempranillo
Fincas de Cﬁa,rma/ 03 %odeqa/ Femando Remirez de 25 ol 25,03

%almm
Tempranillo

Marguss do Riscal ‘00 FBodega Margués de Riscal  15¢l. (144

80% Tempranillo, 20% Graciano

Castillo de Sa,fazam‘04 Podega Castillo de Sajazavia 15L 36,72

100% Tempranillo

W‘thcmo/ ‘01 Podega Manuel Qintano 75 cl. 36,72

W 02 Bodega . N. S. Remelluns 159 2060
Cm;:g% ‘01 Podega Riojanas 75cl.  &L60
CV;:% 90 DBodega €. Vinicola del Vowe 75c. 22,68
W;:p;;xm 98 PBodega Campo Viejo 750, (836
%m”‘l;)i PBodega PBewonia LA s
W%s Bodega Campilla 50, 23,76
%;;Ld:@m ‘99 PBodega Come de Cria 50, 23,76

50% Tempranillo, 25% Graciano y 25% Mazuelo
D.O Valdepeniias:

Seiiorio de los Llancs 01 PBodega Los Llanos 5l (A2
Tempranillo
D.O Ribera del Guadiana:
Puerta Palma 02 Podega Manceline Diar 75cl 144

Tempranillo



TivAos ?@a«w Keserva

D.O.Ca Rioja:

Conde de Valdemar 95 FBodega Valdemar

85% Tempranillo, 15% Mazuelo

904 ‘94 WBodega La Riojas Alta

90% Tempranillo, 5% Mazuelo, 5% Graciano

Castillo de C?/W 94 Podega Marguiss de WMuwiieta

75% Tempranillo, 13% Mazuelo, 13% Garnacha y Graciano

Prado Enea 95 Podega Muga
80% Tempranillo, 20% Garnacha
Lealtanza 99 Podega Altanza

100% Tempranillo

D.O Valdepenias:
Seiovia de los Llancs’98  Podega Los Llanos

100% Tempranillo

D.O.Ca. Rioja:

Muga 03 Podegw Muga

50%Tempranillo,50%Garnacha

Esculle de Solabal 01 Podega Solabal

Tempranillo

Dnspinacion Valdemar 01 FBodega Valdemar

50% Tempranillo,50% Graciano

D.O Méntrida:
&{maqéw ‘02 %odeqwgga/ Verdosa

Shirah, Merlot, Petit Verdot y Cabernet Sauvignon

Valladolid (Castilla y Ledn):
HAlbadia Retuerta 04  Podega HAbadia Retueria

Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlét

D.O Bullas:
Fas Rerias 02 Podega Del Rosario
80% Monastrel, 20% Shirah
D.O Bierzo:
Camvvacedo Podegw Delr Albak

100% Mencia
D.O Ribera del Duero:

P %pdlam&%w Pago de los Capellanes

100% Tinto Fino

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

75 cl.

25,03
39,76
38,88
39,76
24,5¢

iz, 96

39,76

>5,6%

H ot

25,92

23,76

2,60

46,44

HH,0%



Vinos Pulces
Copa Botella
D.O Jerez:

100% Pedro Ximenez

Oporto:

‘lenta/ Do Vallade  PBodega Quinta Do Vallado 5,40 3343

Reserva 10 afios
Sidra de Hielo:
Valveran PBodega Pomanadas y 325 5

100% Manzana

Botella
Catalunya:
Banals & Nudiola PBodega Canals & Nubiola 3,64
Italia ( Piamonte):
Mascato D’ Asti Podega Voceta Michelotti 5.59

PRECIOS IVA INCLUIDO



